CHATEAU L’ARGENTIER

Famille Jourdan, vignerons a Sommiéres depuis 1937

A REVUE DU BOURGOGNE

y Le meilleur de la Céte chalonnaise
MONDOVINO

Nossiter persiste et signe !

VALLEE DU RHONE

DE FRANCI Chapoutier, Guigal,
Chave et Beaucastel

Erands vins du I :
90 bouteilles g
pour briller a table
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M Le palmarés des
cuvées de carignan

M Les découvertes
a ne pas manquer
La RVF a
ans!
Angelo Gaja,

Frédéric Engerer,
Bernard Pivot...

Douze sages
évoquent
I'avenir du vin

Et aussi :

Chéteau I'Argentier — www.chateauargentier.com



Le domaine

Situation géographique et appellation

Le Chateau I'Argentier, propriété’Elisabeth et Frangois JOURDAN est situé sur la commune de
Sommiéresen Languedoc-RoussillonLe vignoble de 24 hectares est classé en Apjmelldianguedoc
d'Origine Protégée et compte 2,20 hectares classédnomination du LanguedecSOMMIERES »et
5,94 hectares classés en dénomination du Langue@RES DE MONTPELLIER »

Histoire et philosophie vigneronne

Propriété d'une méme familldepuis 1937 le Chéateau I'Argentier est lI'une des plus anciesin
exploitations viticoles du terroir de Sommierdgoisieme génération de vignerona exploiter le
Chateau I'Argentier, Elisabeth & Francois JOURDAMNfforcent de produire chaque années vins
fins respectueux de leuerroir.

Terroir et climat

Le terroir, constitué d'un coteaargilo-calcaire orienté Est-Ouestse caractérise par des sols fiee
terre rougeriches ersilex et en feret dotés de bonnes acidités. Un trés bon drainagmet a la vigne
de s’enraciner profondément. Situé a 25 kilométtadlittoral, le vignoble subit les influences d’un
climat typiguement méditerranéen

Encépagement et travail de la vigne

Les 24 hectares de vignoblelu Chateau I'Argentier sont principalement compésn de cépages
méditerranéens(dinsault, Carignan, AramonGrenache, Syrah et MourvedyelL’age moyen des vignes
est de 40 ans. La plus vieille vigne du domaine, parcelle de 2.25 hectares de Carignan, aptadtée

en 1935 Les vignes sont travaillées dans le respectsiés Labours réguliers apports de matiere
organique si nécessaire, taille équilibrée estherbement naturelsont les fondements du mode de
conduite de ce vignoble.

Vendanges et rendements

Les vendanges sont manuelles et n'ont lieu queglerdes baies ont atteint leur pleimeaturité
polyphénolique Leraisin est triéa la vigne puis égrappé a son arrivée au chai.réedement des
vignes varie selon les millésimes et les parcelidse 15 et 35 hectolitres par hectare

Vinification et élevage

Une cuve ddermentation en béton brutest attribuée a chaque parcelle et a chaque céphags
opérations traditionnelles deemontageet parfois dedélestagerésultent de la dégustation quotidienne
des modts. Ladouceur dans I'extractionest le principe clef de la vinification. Fermemtat puis
macération s'étendent sur environ 30 jours. L’év@n cuves dure ensuide 12 a 24 moign fonction
des cuvéesAucun vin n'est élevé en barriquet ce depuis le premier millésime vinifié au doregiar
Elisabeth et Frangois Jourdaen 1990 Les vins sont légérement filirés et si nécesssitfités avanka
mise en bouteille au domaine
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Les vins

Chateau I’Argentier AOP Languedoc « Sommieres geou

Le Chateau I'Argentier AOP Languedoc « Sommieresouge est produit a partir d&,20 hectaresle
vignes classées en dénomination du LanguedS8ommiéres »Ce vin est majoritairement compose de
Syrahle plus souvent assemblée avecdanache du Carignan.

Chéateau I’Argentier AOP Languedoc « Gres de Motigrel rouge

Le Chateau I'Argentier AOP Languedoc « Greés de Montjed » rouge est produit a partir d&,94
hectaresde vignes classées en dénomination du Langued@rés de Montpellier » Ce vin est
majoritairement composé dgrenachele plus souvent assemblé avec d8yeah & du Carignan.

Chéateau I'Argentier « AOP Languedoc » rouge

Le Chateau I'Argentier « AOP Languedoc » rouge @sduit & partir de parcelles d&renache de
Syrah et deCarignan classées en Appellation d'Origine Protégée « Ladgaes. Ce vin est produit sur
des terroirs riches esilex et enfer.

E. & F. Jourdan CARIGNAN « Vieilles Vignes » rouge

La cuvée Elisabeth & Francois Jourd&@arignan « Vieilles Vignes »ouge est produite & partir d’une
parcelle de2,25 hectaresde Carignanplantée en 1935Expression d’'uncépage traditionnel du
Languedog ce vin est produit par la plus vieille vigne donghine.

E. & F. Jourdan CINSAULT « Vieilles Vignes » rouge

La cuvée Elisabeth & Francois Jourd@insault « Vieilles Vignes >rouge est produite a partir de deux
parcelles de Cinsaulplantées en 1969Expression d'urcépage traditionnel du Languedoce vin est
doté d’'une robe rubis et d’'une bonne fraicheur.

E. & F. Jourdan ARAMON « Vieilles Vignes » rosé

La cuvée Elisabeth & Francois Jourdanamon « Vieilles Vignes »est urnrosé de pressurageroduit &
partir d’'une vigne de 3 hectares d’Aram@hantée en 1957Expression d’urcépage traditionnel du
Languedog ce vin rosé a la robe tres péale posséde une baoit&e.
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